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Potage du jour 10.5

Salade du moment 8
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Les viandes au choix 22.5
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Proposit ion de la semaine au choix  &

Le végé 21.5

Potage 5
Salade 3.5

Assiette du jour de ton choix
Prix 5.- + l’âge de l’enfant (jusqu’à 10 ans)

N’hésitez pas à demander à notre
équipe l ’origine des ingrédients
ainsi  que la l iste des al lergènes.

À midi,  quatre assiettes au choix.  
Viandes -  Poisson -  Végétarien 

Le menu évolue chaque semaine, à découvrir sur notre site.  

(à la carte)

Dessert 5

TVA 8,1 % comprise

Gazpacho andalous, brunoise de
légumes croquants, croûtons

et vinaigrette maison

Le poisson 22.5

Ceviche de filet de julienne mariné au
citron vert, avocat et patates douces

Crème brûlée 5
à la vanille Bourbon

Tarte aux poivrons tricolores sautés,
paprika, salade 

Simplic ité  & Goût -  MidiSimplic ité  & Goût -  MidiSimplic ité  & Goût -  Midi

E N F A N T SE N F A N T SE N F A N T S

Roastbeef, sauce tartare, frites
fraîches du Domaine de Cormagens
et salade

Nougat glacé 5

Affogato 
glace vanille nappée d’un
ristretto chaud

7,5

coulis de fruits rouges

Brownie au chocolat 5

Assiette de fromge de Marsens 10

Émincé de poulet au curry rouge et lait de
coco, riz basmati et légumes croquants

Cookie au chocolat blanc 5

ou


