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Potage du jour 8.5

Salade du moment 8
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Les viandes 22.5
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Proposit ion de la semaine au choix  &

Le végé 21.5

Potage 3.5
Salade 3.5

Assiette du jour de ton choix
Prix 5.- + l’âge de l’enfant (jusqu’à 10 ans)

N’hésitez pas à demander à notre
équipe l ’origine des ingrédients
ainsi  que la l iste des al lergènes.

À midi,  quatre assiettes au choix.  
Viandes -  Poisson -  Végétarien 

Le menu évolue chaque semaine, à découvrir sur notre site.  

(à la carte)

Dessert 5

TVA 8,1 % comprise

Crème froide de chou-fleur, huile
aux herbes fraîches et croûtons

et vinaigrette maison

Le poisson 22.5

Filet de saumon grillé, sauce beurre blanc,
pommes de terre persillées et légumes de
saison

Crème brûlée 5
à la vanille Bourbon

Croustillant de polenta, ratatouille et feta
en pâte filo, coulis de poivron rouge et
huile aux herbes fraîches

Salade César classique
poulet croustillant, salade romaine, croûtons
dorés, copeaux de parmesan et sauce César
maison
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Rôti de veau, jus corsé à la sauge, gratin
dauphinois et légumes de saison

Vacherin glacé 5
trio de glaces framboise,
mangue/fruit de la passion et
double crème /meringue

Affogatto 
glace vanille nappée d’un
espresso chaud

7,5


