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Potage du moment 10.5

Salade du moment 8
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Les viandes au choix 22.5
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www.embuscade-matran.ch

Le végé 21.5

Assiette du jour de ton choix
Prix 5.- + l’âge de l’enfant (jusqu’à 10 ans)

N’hésitez pas à demander à notre
équipe l ’origine des ingrédients
ainsi  que la l iste des al lergènes.

À midi,  quatre assiettes au choix.  
Viandes -  Poisson -  Végétarien 

Le menu évolue chaque semaine, à découvrir sur notre site.  

TVA 8,1 % comprise

Salmorejo andalou, croûtons dorés
et filet d’huile d’olive

et vinaigrette maison

Le poisson 22.5

Filet de lieu noir poché, sauce hollandaise,
légumes croquants et pommes de terre
vapeur

Crème brûlée 5
à la vanille Bourbon

Carpaccio de tomates bicolores, pistou
d’amandes et basilic, mozzarella di bufala 

Simplic ité  & Goût -  MidiSimplic ité  & Goût -  MidiSimplic ité  & Goût -  Midi

E N F A N T SE N F A N T SE N F A N T S

Lasagnes maison, façon grand-mère
accompagnées d’une salade verte

Affogato 
glace vanille nappée d’un
ristretto chaud

7,5

Assiette de fromage de
Marsens

10

Poitrine de veau cuite en basse
température, jus au thym, légumes
croquants et pommes de terre sautées

Bavarois au fruit  de la passion,
biscuit  cuil lère arrosé à la
l iqueur de gingembre

5

ou En complément du plat :

Salade 3.50

Potage 5.0


